
米の旨味と後味のキレの良さで料理を引き立てる辛口食中酒こそ
が、日本酒の基本、酒通好みの王道、と考え「本流」と名付けました。
自社酒米研究会の酒造好適米「出羽燦々」で仕込み、日本酒度 +8
まで長期完全醗酵させました。ただ辛いだけの薄味な辛口ではなく、
やさしい旨味、落ち着いた香り、爽快な切れ味のバランスが取れた
食中酒向け辛口です。

本流辛口
HONRYU KARAKUCHI

www.tatenokawa.jp

未成年者の飲酒及び飲酒運転は法律で禁止されています。妊娠中・授乳期の飲酒はお控え下さい。
健康のために適度な飲酒を心がけましょう。




