
　
大
吟
醸
と
は
、
原
料
の
お
米
を
半
分
以
上
も
磨
き
低
温

で
ゆ
っ
く
り
と
時
間
を
か
け
て
醸
し
た
お
酒
で
、
フ
ル
ー

テ
ィ
ー
で
豊
か
な
香
味
成
分
が
特
長
で
す
。

磨
か
れ
た
お
米
は
ま
る
で
小
粒
の
真
珠
の
よ
う
に
綺
麗
な

の
で
す
が
、
そ
れ
だ
け
に
繊
細
で
壊
れ
や
す
い
の
で
扱
い

に
は
細
心
の
注
意
が
必
要
で
す
。

ま
さ
に
大
吟
醸
は
酒
造
り
の
技
術
の
結
晶
だ
と
思
い
ま
す
。

そ
の
よ
う
に
貴
重
な
大
吟
醸
を
贅
沢
に
使
用
し
た
梅
酒

は
、
ま
さ
に
日
本
酒
蔵
元
な
ら
で
は
の
梅
酒
で
あ
る
と

自
負
い
た
し
て
お
り
ま
す
。

大
吟
醸
梅
酒

　
酒
造
技
術
の
結
晶
で
造
る
梅
酒

　
本
格
焼
酎
の
蒸
留
方
法
に
は
常
圧
蒸
留
と
減
圧
蒸
留

が
あ
り
ま
す
。常
圧
蒸
留
は
昔
な
が
ら
の
蒸
留
方
法
で
、

原
料
の
個
性
や
風
味
が
活
き
た
焼
酎
に
な
り
ま
す
。

弊
社
も
、
契
約
栽
培
の
お
米
と
吟
醸
粕
の
香
り
や

味
わ
い
を
大
切
に
す
る
た
め
に
、
常
圧
蒸
留
を
採
用

し
て
い
ま
す
。

ま
た
、
南
高
梅
は
和
歌
山
県
み
な
べ
町
発
祥
の
品
種
で
、

果
肉
が
厚
く
柔
ら
か
い
の
が
特
長
の
、
最
高
級
品
種
の

梅
で
す
。そ
の
高
品
質
な
南
高
梅
を
、
果
肉
が
梅
酒

全
体
の
３
割
か
ら
４
割
を
占
め
る
ほ
ど
た
っ
ぷ
り
と

詰
め
込
ん
で
い
ま
す
の
で
、
濃
厚
で
ド
ロ
ド
ロ
と

し
た
液
状
で
、
飲
む
と
い
う
よ
り
も
食
べ
る
感
覚
の

リ
キ
ュ
ー
ル
で
す
。ま
さ
に
プ
レ
ミ
ア
ム
リ
ッ
チ
の

名
前
に
ふ
さ
わ
し
い
梅
酒
だ
と
思
い
ま
す
。

プ
レ
ミ
ア
ム
リ
ッ
チ
梅
酒
　

　
　
　
常
圧
蒸
留
と
南
高
梅


